Vorspeisen
p

RinderKraftbriithe mit Gemiisejulienne 580€

Frische Tormatensuppe mit Basilikum 580 €

Zwiebelsuppe ,Franzosische Art” 6,80 €

Kleiner gemischter Salat 580€

Frische Champignons an Sauce Hollandaise und Baguette 7,80 €

Raucherlachs an Meerrettich-Creme, Baguette und Butter 12,80 €
Bowls: Frisch-Leicht-Lecker

Alle Bow!s werden mit Blattsalat, Tormaten, Gurken, Mohren, Mais, Baguette
und einem Dressing I hrer Wahl serviert:
Haus-Dressing, Balsamico- oder Orangen-Walnussdressing

Unsere Variationen:

- Falafel-Bowl: mit Kriuter- oder veganem Erdnuss-Dip 14,80 €

- Nizza-Bowl: mit Thunfisch, Kise und Ei 1580 €

- Bow! mit Garnelen in Knoblauchil gebraten 17,80 €
Kleine Gerichte / Vegetarisch

3 Schweinemedaillons "Forsterin Art"
mit Champignonrahmsauce, KroKetten und Salat umlegt 17,80 €

Raucherlachs an Sahnemeerrettich dazu Gemisereibeplitzchen
und KnacKige Salate in Balsamico-Dressing 17,80 €

Bunte Salatvariationen in Orangen-Walnuss-Dressing
mit frischen Champignons und Streifen von der Hifhnchenbrust, Bauernbaguette 16,80 €

Frische Bandnudeln in Pesto geschwenKkt dazu Feta-Kise,
Cherry-Tomaten, Rucola, bunte Salate 15,80 €

Knusprige Kartoffel-Rosti an buntem Plannengemiise
mit Kriuter-Dip oder veganem Erdnuss-Dip 15,80
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Hauptgerichte

*,Bergbauernschnitzel” mit gebratenem Bacon,
Zwiebel und Berg-Kise gratiniert, Rostkartoffeln und bunte Salate

*Sauerlander ,Kriistchen” 2 Schnitzel mit hausgemachtem Kartoffelsalat,
bunten Salaten, Spiegelei, Champignons und Porrmes frites

* Schnitzel in Champignonrahm- oder feuriger Paprikasauce,
dazu Pommes frites und Salat

*Schweineriickensteak ‘Mexico*
mit scharfer, roter Ffeffersauce, Porumes frites und Salat

* Schweinefilet Schwibische Art* in Champignonrahmsauce,
dazu Spatzle und bunte Salate

* Schweinefilet ,Walliser Art*
mit Pfirsich und Preiselbeer-Sahne dazu Kroketten und bunte Salate

* Schweinelendchen in feiner Rahmsauce,
dazu KroKetten und bunte Salate

* Ungarischer Bfefferteller” Schweinefilet in feuriger Sauce
von frischem Paprika und griinem Ffeffer,
KroKetten und bunte Salate

* Schlemmerteller /Drei MusKetiere* Rinder- und Schweinemedaillons
an dreierlei Saucen mit Kroketten und frischem Gemuise

* Haustopf Medaillons und Kleine Steaks vom Schwein
mit Krduterbutter, Gartengermiise, Speckbohnchen, Champignons,
Rostkartoffeln und Blattsalaten
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* Grillteller ,Poststuben*
Rumpsteak, Hihnchenbrust und Schweinefilet,
dazu Kriuterbutter, Mexico-Sauce, Rostinchen und bunte Salate

24,80 €

Rumpsteak ,Holzfiller Art“ 300 gr. mit frischen Champignons und Rostzwiebeln

dazu RostKartoffeln und bunte Salate

Rumpsteak ,Amerikanisch® 300 gr. mit Krduterbutter
dazu KroKetten und Bohnchen im SpecKmantel

Rumpsteak 300 gr. in einer Cognac-Ffeffer-Sauce,
dazu Kartoffelrosti und bunte Salate

Fiir 2 Person
SteaKkplatte ,Postgeheimnis” lassen Sie sich iiberraschen

Gefligel/ Wild/ Fisch

* Medaillons aus der Hihnchenbrust
auf mediterranem Paprika-Zucchini-Gemiise
dazu Krauterbutter und Riostinchen

* Hihnchenbrustfilet ,Hawaii“ mit Pfirsich und Ananas
dazu Sauce Hollandaise, Kroketten und KnacKige Salate

WSauerlinder Wildpfeffer” Hirschedelgoulasch,
dazu hausgemachte Spatzle und Apfelmus mit Preiselbeeren

Forelle Miillerin aus heimischen Gewdssern
in Mandelbutter gebraten, dazu SalzKartoffeln und Blattsalate

Frisch gebratenes Lachsfilet an feiner Krauterrahmsauce,
mediterranem Gemiise, dazu Petersilienkartoffeln

* Auch als Seniorengerichte abziglich 1,50 € erhdltlich
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